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EMENTA:
Fundamentacdo em biotecnologia enzimatica e microbiana com conceitos de inovagdo e
aplicagdes tecnoldgicas na area de alimentos.

OBJETIVO:
Fornecer aos alunos conhecimentos em biotecnologia enzimatica e microbiana com abordagem
na produc¢do de polimeros e oligdbmeros e suas aplicagdes em insumos alimenticios.

PROGRAMA:

1 .Introducdo em biotecnologia enzimatica e microbiana

2. Inovagdo biotecnolédgica na area de alimentos

3. Tecnologia de producao de polimeros e oligdbmeros de origem microbiana e enzimatica
4. Imobilizagao de microrganismos para produ¢ao de enzimas e biomoléculas

5. Imobiliza¢do de enzimas para producio de polimeros e oligdbmeros

6. Aplicagdes tecnologicas de polimeros e oligdmeros
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CRITERIO DE AVALIACAO

12 NOTA: sera atribuida a um semindario valendo de 0,0 (zero) a 10,0 (dez) e peso 1.

2* NOTA: seréd atribuida a um relatério valendo de 0,0 (zero) a 10,0 (dez) e peso 1.

A NOTA MEDIA FINAL: sera a média aritmética simples das duas (2) avaliagdes.
expressa de acordo com os seguintes conceitos: A = Excelente, com direito a crédito - 9,0
a 10,0; B =Bom, com direito a crédito - 7,5 a 8,9; C = Regular, com direito a crédito, - 6,0
a 7,4; R = Reprovado - Inferior a 6,0.




