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Observagao:

EMENTA: Principios e aplica¢des dos métodos cldssicos e emergentes para deteccdo de
patdgenos em alimentos.

OBJETIVOS: Conhecer as metodologias cldssicas e emergentes para detecgdo de
microrganismos patogénicos em alimentos.

PROGRAMA

1. Importancia dos microrganismos nos alimentos.
Fatores que influenciam o desenvolvimento microbiano no alimento.
Principais patdgenos de importancia em alimentos.
Coleta e preparo de amostras.
Meétodos classicos de detec¢do de microrganismos patogénicos no alimento.
Métodos emergentes de deteccdo de microrganismos patogénicos no alimento.
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Critérios de avalia¢ao:
Avaliagao 1: Os alunos serdo avaliados durante as discussdes de artigos cientificos e
apresentacao de seminario.
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