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7 DIRETORIA DE ASSUNTOS ACADEMICOS
PROGRAMA DE DISCIPLINA - ANO LETIVO 2004

Visto do Funcionario/Matricula

CENTRO DE CIENCIAS EXATAS
DEPARTAMENTO DE OUIMICA

DISCIPLINA: 1623 FUNDAMENTOS ANAL. QUIM.DE ALIMENTOS

CARGA HORARIA: 68

HEMENTA

INRODUCAO A ANALISE DE PROTEINA BRUTAS, LIPIDEOS TOTAIS, ACIDOS GRA-
XOS E CARBOIDRATOS, UTILIZANDO METODOS CROMATOGRAFICOS EESPECTROSCO-

PICO DE ANALISE.

APROVADA PELA RESOLUCAO NUMERO 032/2000-CEP.

**OBJETIVO

FORNECER AO ALUNO CONHECIMENTO DA METODOLOGIA USUAL DA ANALISE DE

ALIMENTOS.

**PROGRAMA

01. AMOSTRAGEM E PREPARO DE AMOSTRAS EM ANALISES DE LIPIDEOS, PROTEI
NAS E CARBOIDRATOS PRO METODOS CROMATOGRAFICOS E ESPECTROSCOPI-

Cos.

02. CROMATOGRAFIA.

2.1. CROMATOGRAFIA PLANA, CROMATOGRAFIA LIQUIDA EM COLUNA, CROMA

TOGRAFIA LIQUIDA DE ALTA EFICIENCIA (CLAE).
2.2. CROMATOGRAFIA GASOSA.

2.3. USO E ALICACOHESDOS DIFERENTES METODOS CROMATOGRAFICOS EM LI

PiDIOS, PROTEINAS E CARBOIDRATOS.

03. ESPECTROSCOPIA.
3.1. INTRODUCAO.
3.2. DEFINICOES.
3.3. ESPECTROFOTOMETRIA.

3.4. USO E APLICACOES DOS DIFERENTES METODOS ESPECTROSCOPICOS EM

LIPIDIOS, PROTEINAS E CARBOIDRATOS.

APROVADO PELO DEPARTAMENTO DE QUIMICA, EM 18/02/2004.




